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Syridlové tycinky
Informacia o vyrobku

Syridlové tycinky fy Chr. Hansen obsahuju cisty praskovy standardizovany chymozin
vyrobeny fermentaciou Aspergillus niger var. awamori.

Syridlové tycinky fy Chr. Hansen neobsahuju detekovatelné hladiny enzymov
degradujlcich skroby.

(Pouzité metody: Glucoamylase AP-021 a Amylase AP-20).

Syridlové tycinky fy Chr. Hansen obsahuji enzymy, ktoré zrazaji mlieko s vysoko
Specifickym stiepiacim G¢inkom na kapa-kasein, ¢o ma za nasledok velmi dobru
tvorbu syroviny. Celkova proteolyticka aktivita ma tiez vyznamny vplyv na vyvoj
aromy a textiry syra.

Syridlové tycinky fy Chr. Hansen vyhovuju odporic¢anym specifikaciam podla JECFA
(FAO/WHO) a FCC pre potravinarske enzymy.

Syridla firmy Chr. Hansen sa vyrabaju v prisnom sulade s predpismi europskych
zdravotnickych organov na vyrobu potravinarskych enzymov.

Praskoveé syridlo je biely az Zlty alebo hnedy prasok s charakteristickym zapachom.
Praskové syridlo moze mat farebné odchylky. Toto nema vplyv na aktivitu zrazania.

Aktivnym mlieko zrazajicim enzymom je chymozin (EC 3.4.23.4).

Syridlové tycinky fy Chr. Hansen su balené vo folii nepriepustnej pre vzduch
a vodu.

Specifikaciu na silu a zloZenie syridla je mozné dodat’ na poziadanie. Ak je to
potrebné zasielku tovaru moze sprevadzat’ analyticky certifikat.

Chlorid sodny
Benzoat sodny

> 95% hmotn.
< 0.5% hmotn.

Tazké kovy:

Arzén < 3 ppm
Olovo <5 ppm
Ortut’ < 0.5 ppm
Kadmium < 0.5 ppm

Syridlové tycinky fy Chr. Hansen sa inaktivuju (> 98%) pocas normalnej pasterizacie
srvatky (72°C / 15 s), ak ma srvatka pH 6.0 alebo vyssie.

Relativna aktivita roznych typov syridiel zavisi od teploty. Teplotné optimum pre
syridlové tycinky fy Chr. Hansen je v rozmedzi 40-45°C.
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Technicky servis

Syridlové tycinky fy Chr. Hansen by sa mali skladovat’ na suchom a pokial mozno
chladnom mieste pri teplotach pod 25°C.

Pocas transportu je potrebné zabranit vystaveniu vyrobku nadmernému teplu a
vlhkosti.

Pri zaobchadzani podla horeuvedenych podmienok vyrobok utrpi iba minimalnu
stratu aktivity a bude v zhode so Specifikaciou minimalne do datumu uvedeného na
obale vyrobku (druhy riadok).

Syridlové tycinky fy Chr. Hansen st vhodné na spracovanie kravského, ovcieho
aj kozieho mlieka a na vyrobu akéhokolvek druhu syrov - tvrdych, polotvrdych,
makkych a plesnovych.

Zahriat mlieko na pozZadovanu teplotu syrenia. NeodporUca sa nariedit’ syridlo

v mnozstvach vacsich nez je potrebné na zabezpecenie rovnomerného rozdelenia
v syrarskej vani. Odporudca sa nariedit’ praskové syridlo v pohari Cerstvej
nechlérovanej vody. Voda musi byt Cista, s mierne kyslym az neutralnym pH.
Nariedené syridlo sa prida okamzite do mlieka a miesa sa 2-3 min. Je velmi
dolezité, aby bolo syridlo dokladne rozmiesané v mlieku.

1 tycinka je urcena na zrazenie 50 | mlieka.
Spravne davkovanie syridiel zavisi od nasledujucich faktorov:

sila a typ syridla

typ syra

teplota mlieka pred syrenim
pH mlieka pri pridani syridla
pouzitie zakvasu

mlieko na syrenie

davka CaCl, a NaCl

* * * * * * *

Niektoré ztychto faktorov sU odlisné v jednotlivych krajinach, mliekarnach
a niekedy aj v jednotlivych dnoch. Preto je potrebné spravnu davku syridla nastavit
individualne.

Vyrobok je nehorlavy, plne miesatelny s vodou a bezpecny pri pouziti podla
odporucani.

Podrobny navod na spracovanie mlieka a vyrobu syrov najdete na stranke
www.syridlo.sk/shop v sekcii Navody a dolezité dokumenty

Tu uvedené informacie st podla nasich vedomosti pravdivé a spravne a prezentované v dobrej viere, to vSak
neznamena ziadnu zaruku alebo volnost na porusenie patentu. Tato informacia je uvedena len pre Vase

overenie a zvazenie.
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