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FD-DVS YF-L811

Informacia o vyrobku
Verzia: 2 Pl EU EN 01-28-2016

Popis
Termofilna kultira YoFlex®

Zlozenie kultury:
Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus
Streptococcus thermophilus

Cislo polozky: 713512 Farba: Sedobiela az slabo ¢ervena alebo hneda
Velkost’: 30X50 U Format: FD-DVS
Typ: Vrecka v krabici Forma: Granulat

Skladovanie a manipulacia
<-18 °C

Trvanlivost’
Minimalne 24 mesiacov od datumu vyroby pri skladovani podla odporucanych podmienok.
Pri +5°C je trvanlivost minimalne 6 tyzdnov.

Pouzitie
Pouzitie

Kultira dava jogurt s velmi jemnou chutou, extra vysokou viskozitou a velmi nizkou post-acidifikaciou. Vhodna pre
jogurty zrejuce v obale, miesané jogurty a jogurtové napoje.

Odporucané davkovanie
Mnozstvo inokulovaného mlieka (v litroch) 250 1000 2500 5000 10000

Mnozstvo DVS kultary 50 U 200U 500 U 1000 U 2000 U

Navod na pouzitie

Vybrat' kultUry z mraznicky tesne pred pouzitim. Vydezinfikovat povrch vrecka chlérom. Otvorit vrecko a vysypat’
lyofilizované pelety priamo do pasterizovaného mlieka pri pomalom miesani. Miesat’ 10 az 15 minGt, aby sa kultlra
rovnomerne rozdelila. OdporGc¢ana inkubacna teplota je 35-45°C. Viac informacii o Specifickych aplikaciach najdete v
nasich technickych brozdrach alebo odporicéanych receptirach.

Rad
Rad YoFlex® Direct Vat Set (DVS®) kultar obsahuje kultiry od velmi jemnych az po tie, ktoré davaju vyrazni jogurtov(
aromu s roznymi profilmi viskozity.

www.chr-hansen.com Strana: 1 (3)

Tu uvedené informdcie su podla ndsho najlepsieho vedomia pravdivé a sprdvne a prezentované v dobrej vbli. MbZu byt' zmenené bez dodatocného
upozornenia. Podla nasich najlepsich informdcii tento produkt neporusuje prdva dusevného vlastnictva Ziadnej z tretich stran. Tuto informdciu
vam ponukame iba pre vase zvdZenie a overenie. Copyright© Chr. Hansen A/S. Vsetky prdva vyhradené.
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Technické udaje

Acidifikac¢na krivka
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Fermentacné podmienky:
Plnotucné mlieko + 2% susené odstredené mlieko, 85°C / 30 min
Inokulacia 500U / 2500 |

Analytické metody
Referencie a analytické metody si dostupné na vyziadanie.

Stravovaci status

Késer: Koser okrem sviatku Pesach
Halal: Certifikované

Legislativa

Kultary Chr. Hansen su v stlade so vSeobecnymi poziadavkami na potravinovu bezpecénost’ uvedenymi v Smernici
178/2002/EC. Baktérie mlieéneho kysania su vo vseobecnosti povazované za bezpecné a mozu sa pouzit’ pri vyrobe
potravin, avsak pri Specifickych aplikaciach odpori¢ame konzultovat s narodnou legislativou.

Produkt je urceny pre pouzitie do potravin.

Potravinova bezpecnost’
Nie je mozné implikovat ani odvodit zaruku bezpecnosti potravin pri pouZziti inom, nez je uvedené v Casti o pouziti.
Pokial by ste si Zelali pouzit’ tento produkt v inej aplikacii, prosim kontaktujte Vasho zastupcu Chr. Hansen.

Oznacovanie
Odporucané oznacenie ako ,,kultira mliecneho kysania“ alebo ,,Startovacia kultira“, avsak, nakolko v legislative
mozu byt odlisnosti, odpori¢ame konzultovat s narodnou legislativou.

www.chr-hansen.com Strana: 2 (3)

Tu uvedené informdcie su podla ndsho najlepsieho vedomia pravdivé a sprdavne a prezentované v dobrej voli. M6Zu byt zmenené bez dodatocného
upozornenia. Podla nasich najlepsich informdcii tento produkt neporusuje prdva dusevného vlastnictva Ziadnej z tretich stran. Tuto informdciu
vam ponukame iba pre vase zvdZenie a overenie. Copyright© Chr. Hansen A/S. Vsetky prdva vyhradené.



Improving foods & health

FD-DVS YF-L811

Informacia o vyrobku
Verzia: 2 PI EU EN 01-28-2016

Ochranné znamky

Nazvy produktov, nazvy konceptov, loga, znacky a d’alSie ochranné znamky, na ktoré sa odvolava v tomto dokumente,
¢i uz sa objavuji vo velkej tlaci, tu¢nym alebo so symbolmi ® alebo TM sU vlastnictvom Chr. Hansen A/S alebo pouzité
v licencii. Ochranné znamky, ktoré sa objavuju v tomto dokumente nemusia byt registrované vo vasej krajine, aj ked’
sU oznacené s ®.

Technicka podpora
V pripade potreby dalSich informacii st vam k dispozicii personal a laboratoria vyvoja produktov firmy Chr. Hansen.

GMO Informacia

V stlade s legislativou Eurépskej Unie* mozeme prehlasit’, Zze FD-DVS YF-L811 neobsahuje GMO a neobsahuje suroviny oznacené ako
GM**. V sllade s eurdpskou legislativou o oznacovani finalnych produktov** informujeme, Ze pouzitie FD-DVS YF-L811 nevyzaduje
oznacenie GM finalneho potravinarskeho produktu. Stanovisko Chr. Hansen ku GMO mézete najst’ na: www.chr-hansen.com/About
us/Policies and positions/Quality and product safety.

*Smernica 2001/ 18/EC Eurdpskeho parlamentu a Rady z 12 marca 2001 o uvolfiovani geneticky zmenenych organizmov v prirode a zruseni smernice rady 90/220/EEC.
** Nariadenie (EC) ¢. 1829/2003 Europskeho parlamentu a Rady z 22 septembra 2003 o geneticky modifikovanych potravindch a krmivdch.

Nariadenie (EC) ¢. 1830/2003 Eurépskeho parlamentu a Rady z 22 septembra 2003 tykajlce sa sledovatelnosti a oznacovania GMO a sledovatelnosti potravin a krmiv
vyrobenych z GMO, ktorym sa meni a doplria smernica 2001/ 18/EC.

Informacia o alergénoch

Zoznam bezZnych alergénov podla US oznacovania alergénov v potravinach a Pritomny ako pridavna latka v
Zakona o ochrane spotrebitelov 2004 (FALCPA) a nariadenia EU o oznacovani 1169/2011/EC produkte
s neskorsimi dodatkami

Obilniny obsahujlce lepok* a vyrobky z nich Nie
Koérovce a vyrobky z nich Nie
Vajcia a vyrobky z nich Nie
Ryby a vyrobky z nich Nie
Arasidy a vyrobky z nich Nie
Sojové boby a vyrobky z nich Nie
Mlieko a vyrobky z neho (vratane laktozy) Ano
Orechy* a vyrobky z nich Nie
Zoznam alergénoyv iba podla nariadenia EU o oznacovani 1169/2011/EC

Zeler a vyrobky z neho Nie
Horcica a vyrobky z nej Nie
Sezamové semena a vyrobky z nich Nie
VI¢i bob a vyrobky z neho Nie
Makkyse a vyrobky z nich Nie
Kyslicnik siricity a siri¢itany v koncentracii viac ako

10 mg/kg alebo 10 mg/liter vyjadrené ako SO, Nie

* Prosim pozriet’ nariadenie EU 1169/2011/EC o oznacovani, Dodatok Il o oficidlnej definicii beznych alergénov, napr. na
European Union law: www.eur-lex.europa.eu
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